
インドネシア
［インドネシア産カカオマス使用］

スモーキーでナッツ感のある
さわやかな苦味とほのかな

酸味が特徴。

ベネズエラ
［ベネズエラ産カカオマス使用］

豊かなナッツ感と苦味の中に、
心地よい酸味と果実感の
バランスが絶妙な一品。

マダガスカル
［マダガスカル産カカオマス使用］

フランボワーズやスグリのような
赤いベリー系の酸味と果実感があり、
調和のとれたカカオの味わい。

NEW
CACAO  COLLECTION

1,080円（本体価格1,000円）4個入 2,160円（本体価格2,000円）8個入

インドネシア産、ベネズエラ産、マダガスカル産の3種類の
産地限定カカオを使用したボンボンショコラを集めた新作
コレクション。それぞれのカカオの味わいを食べ比べできる、
チョコレート好きにおすすめの一品です。

カカオの違いを味わうチョコレート。

カカオコレクション

※　の製品は、アルコールを使用しています。

NEW

THE BEST
メリーズゴールドショコラティエ 

ザ・ベスト

2,592円（本体価格2,400円）12個入

このひと箱ですべての味が楽しめる
アソートボックスです。ショコラティエ
の技術と感性を心ゆくまでお楽しみ
ください。

1,620円（本体価格1,500円）6個入

メリーズゴールドショコラティエ 
ミニベスト

ゴールドのハートの缶に、個性豊か
な6種類のショコラを集めました。
赤いハートがアクセントになり、バレ
ンタインギフトに最適な一品です。

＊直射日光を避けて28℃以下で保存してください。 ＊チョコレートは、適温（18℃～22℃程度）でお召し上がりいただきますと、一層風味

豊かな味わいをご堪能いただけます。 ※掲載の商品につきましては、お取り扱いをしていない店舗もございます。 ※イメージ写真の中

にある小物等は、商品内容に含まれません。 ※商品写真の印刷色は、実際の商品の色と異なる場合がございます。 ※商品写真はイメージ

です。実際の商品内容と一部異なる場合がございます。 ※商品のパッケージ、内容等は変更する場合がございます。予めご了承ください。 

メリーズゴールドショコラティエ

メリーチョコレートの
ショコラティエ 大石茂之

世界最大のチョコレート展

「サロン・デュ・ショコラ パリ」認定のチョコレートガイド

「LE GUIDE DES CROQUEURS DE CHOCOLAT ÉDITION 2017」にて

メリーチョコレートのブランドが最高位のゴールドタブレットを獲得し、

さらに審査員より特に優れたメーカーに与えられる

格上の外国人部門Ｃ.Ｃ.Ｃ.アワードも受賞しました。

そのショコラティエがプロデュースするブランド

「Mary’s Gold Chocolatier」。

選び抜かれた素材と世界が認めた技術が

織りなすこだわりのチョコレートをどうぞお楽しみください。

サロン・デュ・ショコラ パリ
2016 C.C.C.アワード受賞
ショコラティエ プロデュース

Salon du Chocolat,Paris 2016

SAUTERNES & MARC DE  CHAMPAGNE

マールドシャンパーニュトリュフ
マールドシャンパーニュとはシャンパーニュを造った後の
葡萄を原料としたオードヴィ（蒸留酒）の一種で、シャンパン
の華やかな風味と樽熟成による深い味わいが特徴です。
中でも最上級の逸品を選び、ホワイトチョコレートと合わせ
て華やかな気品のある味わいに仕上げました。

貴腐ワイントリュフ
貴腐ワインは糖分が凝縮された貴腐葡萄より造られる
極甘口のデザートワインです。世界三大貴腐ワインのひとつ
とされるソーテルヌワインの中から「ソーテルヌ シャトー
アンドワーズ」を選び、スイートチョコレートと合わせて
味わい深いトリュフチョコレートに仕立てました。

810円（本体価格750円）3個入 1,296円（本体価格1,200円）5個入

チョコレートと洋酒がお互いの良さを引き立てるよう
バランスを整え、芳醇な味わいのトリュフチョコレートに
仕上げました。

芳醇な味わいのトリュフチョコレート。

貴腐ワイン＆
マールドシャンパーニュトリュフ

※　の製品は、アルコールを使用しています。

NEWNEW

JAPAN COLLECTION

京都産宇治抹茶　
京都産の宇治抹茶を
厳選して使用。香り高く
色鮮やかな抹茶をホワイ
トチョコレートに合わせて、
スイートチョコレートで
コーティングしました。

北海道産はちみつ
北海道の大自然で採取
された香り高く濃厚な味
わいの菩提樹のはちみつ
を選びました。はちみつ
らしい豊かな風味がミル
クチョコレートと好相性
です。

高知産ゆず
ゆずをホワイトチョコレー
トに合わせて独特の香り
とキリッとした爽やかな
味わいを大切に仕上げま
した。トッピングの柚子
ピールが更に風味を引き
立てます。
（柚子2.8％使用）

淡路島産藻塩
尖りのないまろやかな味
わいが特徴の淡路島産
藻塩をスイートチョコレート
に合わせて、ほのかな塩
味と塩の粒の食感が楽し
める絶妙のバランスに仕
上げました。

栃木産とちおとめ
鮮やかな赤色で、甘味と
酸味のバランスに優れた
とちおとめ。ホワイトチョ
コレートにとちおとめの
パウダーを合わせ、深紅
のハート型に仕上げました。

静岡産紅茶
渋みが少なく旨味のある
繊細な味わいが特徴の
純国産の紅茶をミルク
チョコレートに合わせ、
上品な味わいに仕上げま
した。

1,296円（本体価格1,200円）6個入 2,160円（本体価格2,000円）10個入

ジャパンコレクション

日本に生まれ、日本人の味覚に寄り添ってきたメリーチョコレートが
提案する国産素材を使用したチョコレートです。

国産素材を使用した繊細なチョコレートの味わい。

※　の製品は、アルコールを使用しています。

オンラインショップはこちらへ　　http://maryshop.jp/shop/

http://maryshop.jp/shop/



